
 

 

San Silvestro 
 

Benvenuto Di Bollicine & Entreè Dello Chef 
 

Antipasti 
 

Plateu Crudo:            38 
Ostriche Sandalia E Gran Bretagna, Scampo Mediterraneo, Gambero Rosso, Bis Di Tartare, Bis 
Di Carpaccio 
 
Per Chi Desidera Si Può Aggiungere:            
Caviale Con Crostini E Burro          10 
 
Plateu Cotto:             34 
Gamberone In Pasta Katifi, Polpo Scottato Servito Con Crema Di Fave, Catalana Di Astice, 
Baccalà Nel Bicchiere 
 
Fantasia Di Terra:            30 
Flan Di Verdura E Fonduta Di Zola, Tartare Di Fassona Con Punte Di Asparagi, Burratina Su Mini 
Orto Di Verdure E Emulsione Di Basilico 
 

Primi: 
Scialatiello Fresco All’astice la sua bisque, datterino fresco     35 
Risotto Mantecato, Gamberi Marinati ,Perle Di Burrata , Riduzione Di Gambero   25 
Ravioli Ripieni Al Branzino, Crema Di Basilico, Scorza Di Limone, Ragù Di Crostacei  25 
Troccoli Freschi, Funghi Porcini, Guanciale Croccante, Spolverata Di Pecorino Romano 22 
 

Secondi: 
Baccalà Scottato, Crema Di Patate Chips Di Zucca       32 
Trancio Di Ricciola In Crosta Al Pepe Verde E Salsa Di Mandorle Tostate    32 
Guancia Di Manzo Cotta Sottovuoto  Laccata Con Il Su Fondo, Purea Di Patate  28 
Cube Roll Scaloppato Crema Di Mascarpone Al Caffè, Crostone Di Pane Nero   30 

Dessert: 

Millefoglie Scomposta , Crema Pasticcera, Frutti Di Bosco     12 
Mousse Di Castagne, Salsa Di Cachi, Crumble Al Cioccolato     12 
Tiramsiu’ Dello Stravagario Fresco Di Giornata       12 
Cannolo Siciliano, Crema Di Frastuca, Polvere E Gelato Di Pistacchio    12 

Brindisi Di Mezzanotte 

Aspettando Il 2024… Vi Auguriamo Buone Feste 


